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　入社 3 年目のスタッフの方にお話を聞いた。開口一番「いい人ばっかりですよ」という。ど
んなところが楽しいですか？と尋ねると、「同じものを毎日作っているようで、例えばその日
の気温や湿度によって水分量を微妙に調整しないとうまく焼けなかったり、“くちどけ”が変わっ
たりします。そういった細かいさじ加減がおもしろいです。いま、それをうまくやっている先
輩に追いつこうと頑張っています」と勇ましい。この仕事続けられそうですか？と尋ねると、「そ
うですね！まだまだいろんな部署を経験したいですし、工場長も目指してます」という力強い
返事が返ってきた。それを聞いた工場長も嬉しそう。とてもくちどけのよい取材ができた。

目指すは工場長

　販売店舗のパートスタッフの方は、まだ働き始めて１ヶ月とのこと。働きやすいですか？と
声をかけてみると「はい。まだ慣れないですが、みんな親切にしてくれるのでとてもやりやす
いです」との返答。「地域の方が多いのもあって、とてもアットホームですよ」という。
この工場では、地域とのつながりを大切にしており、誰でも入れるカフェコーナーを設けたり、
季節ごとにイベントを開催し、地域の方と交流できる場を作ったりしている。
　「常連のお客さんもたいへん多く、都市部の店舗と違って、ゆっくり丁寧な接客もできます。
ここには和やかな雰囲気がありますよ」あたたかな日が差し込む心地よい空間があった。

地域といっしょにつくる空間

株式会社井筒八ツ橋本舗
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　工場に入るとシナモンのよい香りが漂う中、とてもやさしそうな工場長が対応してくれた。他
のスタッフの方とも気さくにお話しされている。「みんなにはいつも『おいしいもんをつくろ
う！』と呼びかけています。お菓子を作っているのだから、安全で安心なものを作るのは当たり
前です。それだけではなく、どうせならやっぱりおいしいものをつくらなあかん。その中にはい
ろんな気遣いがあり、研究がある」という。
　「おいしいもんをつくる」
この当たり前とも思える言葉の中に、工場全体の意気込みを感じた。

「おいしいもんをつくろう」
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P
E
R
S
O
N 求める人物像 仕事内容 製造職（八ツ橋等の菓子製造）

販売職（八ツ橋等の土産品販売）　
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B
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N
F
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R
M
A
T
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N

給与

基本給
190,000 円

▼

採用プロセス 書類選考　面接

勤務地 南丹市園部町

マイカー通勤 可（駐車場代無料）

休日休暇 年間休日 109 日
( 夏期、冬期休暇含む )
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N
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株式会社井筒八ツ橋本舗名称 京都市右京区嵯峨野清水町 15住所

http://www.yatsuhashi.co.jpHP

075-861-2124電話番号

300 人従業員数

菓子製造販売業業務内容

soumu@yatsuhashi.co.jpメール

京都や観光、菓子について
関心のある方

雇用形態 正社員　パート

▼ 賞与
年２回

▼ 諸手当
通勤手当 実費支給 3 万円まで

勤務時間 製造職　8：30 ～ 17：15（休憩 45 分）
販売職　9：00 ～ 18：00（休憩 60 分）　

正社員 (販売職・製造職 )

パート (販売職・製造職 )
時給
910 円～

▼

▼ 諸手当
通勤手当 実費支給 2 万円まで

福利厚生 雇用保険　労災保険
健康保険　厚生年金
（パートは雇用条件による）


